MESCITA / BY THE GLASS

BOLLA / BUBBLES

Franciacorta Brut ‘La Spensierata’
Chardonnay. 12,5% Lombardia

BIANCO / WHITE

Fagu ‘Pietro Torti’
Chardonnay. 12% Lombardia

MACERATO / ORANGE

Monemvasia ‘Nevio Scala’
Malvasia. 12% Veneto

ROSATO / ROSEF!'

Vigliano ‘Paolo Marchionni’
Sangiovese. 12% Toscana

ROSSO / RED

Questo E Il Rosso ‘Agricola Sette’

Barbera, Cabernet, Syrah. 12,5% Piemonte

CONCRETO.

CUCINA E VINO
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CONCRETO.

CUCINA E VINO

CARTA VINI / WINE LIST

BOLLICINE / BUBBLES

30 Lune ‘Nicola Gatta’ 60
Chardonnay, Pinot Nero. 12% Lombardia

Gatto Senza Baffi ‘Tenuta Belvedere' 47
Riesling. 12,5% Lombardia

Bianco ‘Winkler’ 33
Verdisio, Chardonnay. 11,5% Veneto

Neromaestri ‘Quarticello’ 30
Lambrusco Maestri, Lambrusco Grasparossa. 11% Emilia

Micidiale ‘Poggio Cagnhano’ 32
Alicante. 12% Toscana

Sol E Steli ‘Crocizia’ 34
Sauvignon. 12,5% Emilia

Futura ‘Madrevite’ 32
Trebbiano. 12,5% Umbria

BIANCHI / WHITE

Fagu ‘Pietro Torti’ 28
Chardonnay. 12% Lombardia

Anisos ‘Eugenio Rosi’ 55
Chardonnay, Nosiola, Pinot Bianco. 12% Trentino



Monticelli ‘Agricola Il Roccolo’
Garganega, Trebbiano. 11% Veneto

212025 ‘Marco Merli’
Vermentino, Trebbiano, Malvasia, Grechetto. 12% Umbria

Alago ‘Cantina Cenci’
Pinot Grigio. 12% Umbria

12.1 ‘Tenuta Terraviva’
Passerina. 12% Abruzzo

Trebbiano ‘Tenuta Terraviva’
Trebbiano. 13,5 % Abruzzo

Arcano ‘Giovanni lannucci’
Fiano. 13% Campania

Bianco Midia ‘Midia’
Grillo. 12,5% Sicilia
MACERATI / ORANGE
Rispetto ‘Daniele Riccl’
Sauvignon. 14% Piemonte

Obelix ‘Agricola Il Roccolo’
Garganega. 11% Veneto

Piantagrane ‘Villa Job’
Pinot Grigio. 13% Friuli

Nebula ‘Poggio Cagnhano’
Vermentino. 13% Toscana
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Ultra ‘La Via Del Colle’
Albana. 14% Emilia

Tempo Dopo Tempo ‘Podere Veneri Vecchio’
Grieco, Cerreto. 10,5% Campania

3. ‘Sa Defenza’
Vermentino, Semidano. 13% Sardegna

ROSATI / ROSFE!’

Triglia ‘Agricola Sette’
Barbera. 12,5% Piemonte

Rosé ‘In Der Eben’
Schiava. 12,5% Trentino

Molina ‘Agricola Il Roccolo’
Molinara. 11% Veneto

?

Vigliano ‘Paolo Marchionni
Sangiovese. 12% Toscana

Zero Di Babo ‘Marco Merli’
Mix Uve Rosse. 13% Umbria

Zahia ‘Midia’
Frappato. 12% Sicilia
ROSSI / RED

Langhe ‘De Simone’
Nebbiolo. 13,5% Piemonte

37

37

32

33

39

37

33

38

33

35



Monticelli ‘Agricola Il Roccolo’
Corvina, Rondinella, Corvinone. 12,5% Veneto

Gravita ‘Villa Job’
Schioppetino. 13% Friuli

Serious ‘Villa Job’
Refosco. 13% Friuli

Rosmarinus ‘Rosmarinus’
Rossese. 13% Liguria

Sale Del Macigno ‘Poggio Caghano’
Alicante. 11,5% Toscana

Rosso Tempesta ‘La Via Del Colle’
Syrah. 13,5% Emilia

Opra ‘Madrevite’
Gamay. 13,5% Umbria

Vigne Vecchie ‘La Calabretta’
Nerello Mascalese. 14,5% Sicilia

ESTERI / INTERNATIONAL

Air Innocent ‘Domaine Fessardiere’ / Bianco
Melon De Bourgogne. 12% Francia

Bulle Du Marin ‘Famille Vaillant’ / Metodo Ancestrale
Chenin, Groslot Gris, Cabernet Franc, Chardonnay. 10% Francia

Les Petits Gars ‘Domaine Des Hardieres' / Bianco
Chenin. 12,5% Francia
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Peixe Da Estrada ‘Peixes’ / Rosso
Mix Uve Rosse. 12,5% Spagna

Trocken ‘Weingut Scheuermann’/ Bianco
Riesling. 11,5% Germania

Vinia Gredic ‘Movia’ / Bianco
Sauvignon Vert. 12,5% Slovenia

ANALCOLICI / SOFT DRINKS

Molecola
Molecola Zero
Cedrata ‘Bio Plose’

Aranciata Amara ‘Bio Plose’
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