MENU Luglio ‘25
Chef Enrico Camponeschi

MENU
Mandorle tostate e salate 3
(*8)
Cetriolini in agrodolce 3
(*10)
Olive verdi giganti 3
Taralli alla Pizzaiola 3
(*1)
Scrocchia Romana 3
(*1)
Burro al lime e sale con pane 6
(*1*7)
Pane 3
(*1)
Acqua 3
Giardiniera Concreta 8
Un club sandwich a Roma 15
(*1 *3*7)
Gazpacho con pane croccante 8

1

Fiore di zucca, ricotta, mentuccia,

zucchina Romanesca e limone 10
(*7)
Ceviche di Ombrina con anguria 13
(4)
Baby melanzana ‘alla Parmigiana’ 10

*7)

Battuto di manzo, fichi, gelato alla senape

(*7*10) 13
Pizzetta, prosciutto crudo, bufala, maio al
basilico 12
(*1*3%7)

Roast beef tonnato 14
(*3*4)

‘Il Bel Paese’ selezione di formaggi 16
(*7)

Ricotta & Visciole 7
(*1%7)

Maritozzo, crema al limone, pesche 8
Ciambelline al vino 5

(1

CONCRETO.

CUCJINA E VINO

MENU

Toasted salted almonds 3
(*8)

Pickled cucumbers 3
(*10)

Green olives 3
Taralli alla Pizzaiola 3
(*1)

Scrocchia Romana 3
(*1)

Lime and salt butter with bread 6
(*1%7)

Bread 3
(*1)

Water 3

Seasonal vegetables in sweet and sour 8

A club sandwich in Rome 15
(*1 *3*7)

Gazpacho with crunchy bread 8
)

Zucchini flower, ricotta, mint,

Romanesca zucchini, lemon 10
(*7)

White fish Ceviche with watermelon 13
(*4)

Baby aubergine ‘Parmigiana’ 10
(*7)

Beef tartare, figs, mustard ice cream

(*7 *10) 13
Pizzetta, cured ham, buffalo mozzarella,
basil mayonnaise 12
(*‘I *3 *7)

Roast-beef with tuna mayonnaise 14

(*3*4)

‘The Beautiful Country’ Selection of cheese

*7) 16
Ricotta & Sour cherries 7

(*¥1%7)

Maritozzo, custard cream, peaches 8

Wine cookies 5

(*1

*Allergeni: 1 Glutine 2 Crostacei 3 Uova e derivati 4 Pesce e derivati 5 Arachidi e derivati
6 Soia e derivati 7 Latte e derivati 8 Frutta a guscio 9 Sedano 10 Senape
11 Sesamo 12 Anidride Solforosa 13 Lupini 14 Molluschi



