MENU Settembre ‘25
Chef Enrico Camponeschi

MENU

Mandorle tostate e salate
(*8)

Cetriolini in agrodolce
(+10)

Olive verdi giganti

Taralli alla Pizzaiola
(*1)

Scrocchia Romana
(*1)

Burro al Pimenton e sale con pane
(1+7)

Pane
(*1)

Acqua

Giardiniera Concreta

Un club sandwich a Roma
(*1*3 *7)

Friggitello ripieno, sorbetto al peperone,

crumble al peperone Crusco

W)

Sashimi di Ombrina con Ponzu, Uva,
Cipollotto

Indivia arrosto, Caprino, Anacardi

(*5*7)

Battuto di manzo, Parmigiano, Frutti
Rossi, gelato alla senape

(*7 *10)

Pizzetta, Coppa di testa, Maio alle Alici,
Misticanza

(*1*3 *4)

Roast Beef Tonnato
(*3 *4)

‘Il Bel Paese’ selezione di formaggi
(*7)

Ricotta & Visciole

(*1*7)

Riso soffiato al cioccolato, Arancia,
Caramello salato

(*7)

Ciambelline al vino
(*1)
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CONCRETO.

CUCJINA E VINO

MENU
Toasted salted almonds 3
(*8)
Pickled cucumbers 3
(*10)
Green olives 3
Taralli alla Pizzaiola 3
(*1)
Scrocchia Romana 3

1

Pimenton and salt butter with bread 6
(1%7)

Bread 3
(*1)

Water 3

Seasonal vegetables in sweet and sour 8

A club sandwich in Rome 15
(*1 *3Z *7)

Stuffed sweet pepper, Capsicum sorbet,
Crusco pepper crumble 10
@)

White fish Sashimi with Ponzu, Grapes,
Spring onion 13

Roasted Endive, Goat cheese, Cashews 10
(*5*7)

Beef tartare, Parmigiano, Red Berries,
Mustard ice cream 13
(*7 *10)

Pizzetta, Coppa di testa, Anchovies mayo,
Wild salad 12

(1°3)

Roast Beef with tuna mayo 14
(3+4)

‘The Beautiful Country’ Selection of cheese
(*7)

16
Ricotta & Sour cherries 7
(*1%7)
Chocolate puffed rice, Orange,
Salted caramel 8
(*7)
Wine cookies 5

(1

*Allergeni: 1 Glutine 2 Crostacei 3 Uova e derivati 4 Pesce e derivati 5 Arachidi e derivati
6 Soia e derivati 7 Latte e derivati 8 Frutta a guscio 9 Sedano 10 Senape
11 Sesamo 12 Anidride Solforosa 13 Lupini 14 Molluschi



